
 

Das Menü für den heutigen Abend hat unser Küchenchef  
Julian Stowasser aus tagesfrischen Zutaten für Sie zusammengestellt.  
Bitte wählen Sie Ihre Gerichte auf der rechten Seite aus –  
oder lassen Sie sich einfach überraschen. Für weitere Erläuterungen  
steht Ihnen unser Service -Team natürlich sehr gerne zur Verfügung.  

Auf Wunsch begleiten wir Sie mit den passenden Weinen zu jedem Gericht.

Vorspeise  
Hauptgang 
Dessert oder Käse 70,00

M E N Ü

Vorspeise 
Zwischengericht 
Hauptgericht 
Dessert oder Käse 80,00

Vorspeise 
3 Zwischengerichte 
Hauptgericht 
Dessert oder Käse 100,00

Vorspeise 
2 Zwischengerichte 
Hauptgericht 
Dessert oder Käse 90,003 5

4 6

Wildlachs  
Passionsfrucht, Miso 

Muskatkürbis                              
Minze, Granatapfel

M E N Ü

Käsespätzle 
Spinat, Honigschinken 

Gebackenes Kalbsbries 
Karoffel, Rieslingkraut 

Skrei 
Kohlrabi, Saiblingskaviar

Tomme des Croquants 
Kuhmilchkäse mit Walnusslikör affiniert, 
schwarze Johannisbeere 

Gin - Tonic 
Buttermilch, grüner Wacholder 

Aubrac - Rind 
Bete, Chicorée, Haselnuss
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MENÜ FÜR WINTER 2019   Karte No. 009a / 2019    Änderungen vorbehalten.

A P E R I T I F S  

Sekt & Co.  
2015 Griesel Tradition Blanc de Blancs Brut  0,1  10,00 
Rosé brut Reichsrat von Buhl, Pfalz  0,1 11,00  
Champagne Pertois-Moriset Grand Cru 0,1  15,50 
Geigers unreifer Apfel m. Eichenlaub (alkoholfr.) 0,1 7,00 

BurkhardtSchür Blanc de Noirs brut  0,75 58,00 
Rosé brut Reichsrat von Buhl, Pfalz  0,75 58,00 
Champagne Jacquesson 741 brut 0,75 110,00 
Champagne Bollinger Special Cuvée 0,75 95,00 
Champagne Égly Ouriet Premier Cru 0,75 110,00 
Champagne Billecart - Salmon Rosé brut 0,75 110,00 
Champagne Billecart - Salmon Rosé brut  0,375 59,00 

Klassiker  
Sherry fino Lustau 0,05 7,50 
Portwein weiß 0,05 7,50 
Vermouth Rovero  0,05  8,00 
Pastis de Marseille 0,05 7,50 
Campari 0,05 7,50 
Gin Tonic mit Ursel Dark Forest 0,2 12,00 
Sanbitter alkoholfrei 0,1 4,50 

Mineralwasser  
Peterstaler Mineralwasser 0,75 8,50 
Peterstaler Black Forest still  0,75 8,50 

Bier  
Wolfscraft Helles 0,33 5,50 
Wolfscraft alkoholfrei 0,33 5,50 
Rothaus Tannenzäpfle 0,33 5,00 

Caffè  
Espresso  3,50 
Espresso doppelt  5,50 
Cappuccino  4,50 

Säfte  
Apfelsaft trüb 0,2 4,00 
Orangensaft 0,2 4,00 
Prisecco 0,1 7,00 
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